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泰興楼は、70年以上の歴史を持つ
老舗中華料理店だ。1949年に中央区
八重洲にて創業し、現在は、同じく八
重洲にあるFei店と自由が丘店を合わ
せて3店舗を展開している。季節のメ
ニューや豊富な一品料理等を取揃え
ている中で、特に人気が高いのは、ほ
とんどのお客様が注文する名物のジャ
ンボ餃子だ。約12cmの大きさで、手作
りならではのもっちりとしたボリュー
ムのある皮とじっくりと練りこんだ餡
で作られる焼餃子は、こんがりとした
焼き加減が食欲をそそり、しつこくな
い味付けにより、見た目とは裏腹に何
個でも食べることができる。長年愛さ
れているこの餃子は東京3大ジャンボ
餃子の1つとして名を馳せている。
創業当時、餃子はメニューに無かっ
たが、満州帰りの常連のお客様より、
餃子を作って欲しいとたびたび注文を
受けたことがきっかけとなり、商品化

した。戦後間もない頃、美味しい食事
は庶民の憧れであり、明日への活力と
なっていた。初代店主は常連のお客様
の為に餃子の皮や餡を時間をかけて
手作りし、味にもこだわって提供した。
その餃子の評判が広がり、今では東京
を代表するジャンボ餃子となった。現
在は息子が跡を継ぎ、自慢の味を守り
続けている。
依然として新型コロナウイルス感染
症の脅威が収まっていない中であって
も、創業当時からの変わらぬ心意気で
お客様を迎えている。八重洲や自由が
丘にご用の際は、一度足を運んでみて
はいかがだろうか。

メカニカル技研は、創業27年の機
械設備システムの設計製作を営む企
業だ。「お客様のお困りごとを解決で
きる技術集団であり続ける」を理念に、
幅広い分野で挑戦を続けている。
現在販売しているのが、コロナ禍
において、安心安全で快適な室内空
間を提供する「オゾン発生機“オゾン
デ”」だ。これまでコロナ対策として室
内空間の除菌を行う際は、人がいな
い時間に薬剤を噴霧する必要があっ
たため、換気以外の「日常的な室内空
間の感染症対策」はハードルが高い
傾向にあった。しかし本製品なら、コ
ンセントに挿すだけで簡単に室内空
間の除菌・除臭を行うことができる。
本製品最大のメリットは「有人空間
でいつでも安全に使用できる」ことだ。
オゾンは塩素の約7倍の除菌効果が
ある一方、酸素の集まりで構成されて
いることから残留毒性がなく、人体に

害がない。さらに、オゾンは気体であ
るため、部屋の隅々まで除菌効果が行
きわたる。
また、コンパクトなデザインで、静か
な図書館と同程度の騒音値を実現す
るなど、様々な生活シーンで使用でき
るよう設計されている。
宮本代表は、「お客様にはコロナ禍
においても24時間365日、安心して生
活していただきたい。その一心で本製
品の開発に取組みました」と語り、今
後も「モノづくり」を通じた社会貢献
に意欲的だ。
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1949年創業、東京3大ジャンボ餃子に
選ばれた自慢の一品

手軽に24時間空間除菌！
オゾン発生機でコロナ対策
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